
СПРАВКА
по изучению организации питания в общеобразовательной организации

A .J3 JhlA  C-fafULiCKfruZ'CZ *
V ( у  (наименование учреждения)

Комиссия в составе:
(основания)

Председатель комиссии (ft- В, ccZBjrUL snCuA?

Члены к о м и с с и и ,Jf£  ̂ ус-иУж цгргг /ггусиЛп*
^  О. &  ^
х$МШ>лл&1. ,d. ‘fiyfcttne. ср^/гсл с^е^е-&^п^€. жи ре?п&
ffib&MSbJCUHA J . A ? ^/yW VmO'lUi/nlAlV fleets

В

час.

присутствии X̂Ci-bi<- Н-Ъух . /  $  О

составили настоящую справку о том, что «/*/ » \ЯН'Цъ~/1Л 20d £  г. в ^3 
Вс мин. Проведено изучение организаций питания в" общеобразовательной 

организации.
В ходе изучения выявлено:
при обеденном зале столовой

d€fsU&ia>f-u*& к& т .
остановлены умывальники в количестве

’Х ел еш & Л  л
В

о/иШ иЯ B k& l
lauaaYt(примечаниеЬесли%еть замечания (подведена вода холодная и горячая))

рядом с умывальниками предусмотрен# электрополотенца в количестве с£ жя?
$  лл^и-смл- оун cfiayeTdbC fy  u a ^ ^ /яе. п о м е т е ^
Наличие мыла кжСкУтгбА,

(примечание: если есть замечания)

л  & /га& суелс
М/еож Ас&в&1£.Наличие «дезинфицирующих средств»^______  _____________ _______________

Наличие графика работы столовой с/Ж€£-*?гся €  fyP&f'TrtyriftiodL жежтС- fcsne/tf)
Наличие графика приема пищи обучающихся кЛМ&яУеЯ- ______________________
Количество выделенного времени для приёма пищи (не менее 20 мин)
$ЛЛ h /u c tu td  ftU iifc t- £ с л м с и с £ - /ге/1£игеж  f t . , /££ ЛСЛ'ЖН-

<fy-vvpbd#tc\k-C 7тях%ъс:
Соблюдение интервалов между приемами пищи (согласно таблице 2,2 МР 2.4.0180-20)
'U k r n c f i iv j- t t -

v iu u m ii щ щ щ  V i a u v u v  iuvvixxi-i,v х» ax ^  • • . чу а

сселив„шс /iccctftC '
щи ответственного за организацшо питания в школьной

с т о л о в о й ^  *'<>% <7/- с  
дежурств^ обучающихся^ столовой (как орг
дежурства детей)
р-щъси&ц/иеВА. /ев jd&epyiA&b-

riui vj з а  u p i  a n n o a i^ r iiv j и ш а г ш л  а  ш п и л о п и п

Z Ж .(ft., G&4
й^нйзовано; отсутствие нарушений в период

курство педагогов f̂eetp^T-cAe 'В  С?яъ-£>,̂ p̂ b/Hs

?Л.£ tc&c-irw.чистота зала, уборка после каждого приёма пищи d  Р&рЛЖ/уОЛс
' В & о В е j / dc y y c i ^ /Lc-еие, ^ а ^ сл еьо  v ж л и уи  а

e/L? у е  #П'6ulUtH^H^Cud iycy-ci

Отсутсвие насекомых, грызунов, их с л е д о в '£$ZJL^Lt&H.£>. Ъе-с-б-яы?
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами, стульями, табуретами и др. 
мебелью); количество посадочных мест в обеденном зале ftC y  &St.

jL c e c c d k n k i^  у м и ъ '  -<ВВ
Количество питающихся в 1 смену б З  ~ ^^ж иЯ гггЛ 'Я /гр

(п^мечание: достаточно ли посадочных мест и др.)



(примечание: достаточно ли посадочных мест и др.)
Внешний вид поваров (наличие масок, одноразовых перчаток и специальных щипцов)

ПёШСЦггсх. тмлмъщге.ё л
)стеЭстетичность накрытия столов?

- гигиеническое состояние столов L &/ги%ЛёС-
наличие 2-х комплектов подносов,;/.

- наличие 2-х комплектов столовых приборов, столовой посуды CfstlOOiiZCJi-
- гигиецическое состояние столовых приборов, столовой посуды

Наличие и доступность размещения меню; наличие, перспективого меню:
Ш л л г т е л  s  fit̂ л и Л и м - р
[  t (/ЛСёЛЛтьёЛ-

Соответствие рационов питания утвержденному меню ёс (? /n f t  ,

Рациональность распределения калорийности по приёмам пищи(согласно и. 2.5 МР 
2.4.0180-20) / £ ^ / / ^ £ tU to  £  a
Обеспечение максимального разнообразия здорового питания, наличие 
фруктов ёёСё /4?о ё jxUbt, б 1
Наличие бракеражной комиссии, количество членоъи.ЛсЛ$С>1, 3  ЪЛЛО. t 
от всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж^  0  
Наличие и место расположения контрольных блюд: .
Улш Рт ел. /M tentUM fee& fa- 'Ь  сп елей ? л/&ог>м,

". /сел’Л/

£ 1 Л
А ссо т

#& иял> ЛЛС-_____________________ C^/ks________________
Ассортимент буфетной продукции 4/

(практически отсутствуют; имеются в наличии; имеются в избытке, наличие/отсутствие запрещенной нормами СанПин)
Создание условий для питания детей с пищевыми особенностями УлЛё /гьел_____

ЛсёНРО & сЯ  /гиа^& б>Л££с
т вида пийювых отходов поелВизуальная оценка объёма зд вида пищевых отходов после приёма пищи 

АРЩ ё#Лё1. tm€> nctcc^ef^ ,^  p w * c o tf f t  tee СЛЛйЛ/п.г^
Выборочный опорос детей (с согласия родителей (иных законных представителей)
Сл/щц М^пЛгё tu . /гМ ё-см^'’sz/iem jPesneiS к£- л/ lcScjm  
Аь/кетиробание (приложение 1 к МР2.4.((приложение! к МР2.4.0180-20)

Качество готовой пищи (таблица 2). ^ И лол /с^ Л Л  ^  
На основании вышеизложенного Комиссия рекомендует: 
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Изучение качества готовой пищи
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Примечание:
(1) - блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда;
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).


