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Изучение качества готовой пищи
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Примечание:
(1) - блюдо (изделие) доведено до готовности; не пригоревшее, не пересушенное, 
не сырое и т.п.
(2) -  контрольное взвешивание блюда;
(3) -  обобщенный результат оценки качества готового блюда (изделия).



Протокол №1

Заседания общественной комиссии 
по изучению вопросов организации питания

«26» октября 2023 года

Присутствовали: заместитель директора Гребнева Н.А., социальный 
педагог Теплова Т.Н., родители обучающихся Щепилова Е.В., Безлепкина Л.М., 
Юдина О. В., представитель Комиссии отцов Юдин И.М.

Место проведения: читальный зал

Повестка дня:

1. Выборы председателя и секретаря общественной комиссии.
2. Контроль за соблюдением норм личной гигиены сотрудниками 

пищеблока(наличие медицинских книжек, опрятность, чистота одежды) Проверка 
соблюдения графика работы столовой, графика дежурства педагогов.

Слушали:

По первому вопросу выступила Щепилова Е.В.. Елена Васильевна 
предложила избрать председателем общественной комиссии ответственного за 
питание в школе заместителя директора Гребневу Надежду Александровну. Далее 
выступила Юдина Ольга Викторовна, которая предложила секретарем 
общественной комиссии избрать Теплову Татьяну Николаевну.

Постановили:
1.Создать общественную комиссию в следующем составе:
-председатель общественной комиссии, заместителя директора Гребневу

Н.А.
-секретарь общественной комиссии, социальный педагог Теплова Т.Н.
-представители от родительской общественности Щепилова Е.В., 

Безлепкина Л.М., Юдина О.В.
-представитель Комиссии отцов Юдин И.М.

Голосовали: «да» -0, «нет» -0, единогласно - 6

По второму вопросу выступила заместитель директора Гребнева Н.А. 
Надежда Александровна рассказала, что питание в школе организовано в 
соответствии с нормативно-правовыми документами федерального, 
муниципального и школьного уровней. На начало учебного года изданы приказ 
«Об организации питания», «О льготном питании», «О создании общественной 
комиссии по изучению вопросов питания», «О создании бракеражной комиссии», 
«О режиме работы столовой», «О режиме работы пищеблока» и другие. Надежда 
Александровна обсудила с присутствующими вопрос о наличии медицинских 
книжек работников пищеблока и о своевременном прохождении медицинской 
комиссии. Работники пищеблока имеют одноразовые перчатки шапочки 
специальную одежду, пользуются специальным оборудованием (щипцами). Также 
председатель Комиссии рассказала, что питание учащихся осуществляется в



соответствии с графиком питания, который соответствует режиму работы школы. 
За каждым классом в обеденном зале закреплены посадочные места. Учащиеся 
посещают столовую в сопровождении классного руководителя.

Далее слушали представителя родителей (законных представителей) Юдину 
Ольгу Викторовну. Она сообщила, что для учащихся школы организовано 
двухразовое горячее питание. Учащиеся посещают школьную столовую в 
соответствии с графиком приема горячего молочного завтрака, обеда. Интервалы 
между приемами пищи составляют не менее 2 - 3 часов и не более 3 , 5 - 4  часов. В 
обеденном зале, на стенде вывешен график дежурства педагогических работников. 
Ежедневно дежурный учитель следит за порядком в столовой во время приема 
пищи, за тем, чтобы дети мыли руки перед приемом пищи. Классные 
руководители, тьюторы, воспитатели сопровождают учащихся во время завтрака и 
обеда.

Продукты, получаемые для приготовления пищи учащимися, качественные и 
свежие. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с 
технологическими картами, в которых отражена рецептура и технология 
приготавливаемых блюд и кулинарных изделий. Блюда представленные на 
проверку, соответствуют записям в меню на 26 октября 2023 года. Вес блюд 
совпадает с требованиями порции (выборочно было взвешено 5 порций). 
Комиссия не обнаружила нарушений в технологии приготовления пищи и 
тепловой обработки продуктов.

Ольга Викторовна, еще раз подчеркнула, что санитарное состояние 
помещения столовой в удовлетворительном состоянии, все работники столовой в 
чистой одежде, в головном уборе, перчатках, в работе используют специальное 
оборудование(щипцы). В столовой имеются все дезинфицирующие и моющие 
средства, а также дозаторы и средства для обработки рук. В обеденном зале 
работаю рецеркуляторы для обеззараживания воздуха.

Постановили:
1.Продолжить организацию работы в данном формате всем членам 

общественной комиссии.
2.Отметить положительную работу общеобразовательного учреждения в 

организации горячего питания.
3.Рекомендовать включить в состав ежедневного меню наличие фруктов.

Голосовали: «да» -0, «нет» -0, единогласно - 6

Председатель комиссии: 

Секретарь комиссии:

Гребнева Н.А. 

Теплова Т.Н.



Явочный лист
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заседания общественной комиссии 
по изучению вопросов организации питания 

от 26 октября 2023года

Гребнева Н.А 
Теплова Т.Н. 
Щепилова E.I 
Юдина О.В. 
Безлепкина Л 
Юдин И.М.


